TYDENNI AKCE V LEDNU

UTERY | Ustiice & Koktejly K 6 tstiicim 1 koktejl zdarma.

STREDA | Louisiana Boil V cené je 90 minut bezedného piva.

CTVRTEK | Hudba Vederni live DJ set.

CiRkIN



Voda neperliva/perliva o,51 55 K¢

San Pellegrino 0,751 130 K¢
Acqua Panna 0,751 130 K¢
Limonada 0,33l 85 K¢
1dcl 1l
Kombucha Riize/Hefmanek 95 K¢ 650 K¢
1dcl lahev
Mayer am Pfarrplatz - Bubliny Prickelnd 140 K¢ 950 K¢
Mayer am Pfarrplatz - Bilé Cuvée 130 K¢ 850 K¢
Obsthof Retter - Cabernet Sauvignon 160 K¢ 1130 K¢
1dcl
J. Stavek — Funky Bubbles 2023 Brut Nature 160 K¢
(Muscat, Gruner Veltliner, Sauvignon Blanc), Cz, Velkopavlovicka, Némdcicky
Ventura Soler - Cava Reserve, Brut NV 165 K¢
(Macabeo, Xarel-lo, Parellada), ES, Penedes
Charles Fahrer - Cremant d Alsace, Brut NV 180 K¢
(Pinot Noir, Pinot Blanc, Pinot Gris), Fr, Alsace
Ruinart — Blanc de Blancs, Brut NV 650 K¢

(Chardonnay), Fr, Champagne Reims

T¥i ¢tvrté — Veltlinské zelené 2023 150 K¢
Cz, Morava (Velkopavlovicka)

Bader - Riesling 2024 160 K¢
De, Rheinhessen

Pardas — Rupestris 2023 150 K¢
(Xarel-lo, Malvasia de Sitges), Es, Penedés

Jean Collet — Sauvignon Blanc Saint-Bris 2022 190 K¢

Fr, Bourgogne Saint-Bris

Milan Nestarec - Hedonista 2021/2023 150 K¢
(Gruner Veltliner), Cz, Morava Velkopavlovicka, Velké Bilovice
T¥i Ctvrté & Monology Frau Gris 2024 150 K¢

(Frankovka, Pinot gris), Cz, Morava, Velkopavlovicka, Boretice/ Rakvice

Mira Nestarec — Pinot Noir 2024 175 K¢
Cz, Morava Velkopavlovicka, Velké Bilovice

Signature cocktail 320 K¢
Juniper, Rosemary, Pear

Rakin Negroni 320 K¢
Habanero Gin, Vermouth, Campari, Luxardo

Rakin Old Fashioned 320 K¢

Ararat 5y.0., Orange, Bitter

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.
Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



Rak s Cajun omackou +*4 85 K¢
Rak podévany s koienénou cajunskou omackou

Ustiice Fine de Claire N°2 s mango Pico de Gallo * 109 K¢
Cerstvé tstrice z Francie, jemné a mékké maso uvnitt lastury, poddvané s mangem a $alotkou, s
cerstvou kyselou salsou

Sentinelle N21 s mango Pico de Gallo *4 145 K¢
Prémiova francouzska dsttice s pevnou, ale jemnou strukturou masa a bohatou motskou chuti,
podéavana s ¢erstvou mangovou a Salotkovou salsou pro svézi, tropicky a lehce kysely zaveér

Ustiice Gillardeau N2 s mango Pico de Gallo* 175 K¢

Cerstvé tstrice z Francie, silnéjsi chut, podavané s mangem, Salotkou a svézi kyselou salsou

Gratinovana ustrice s kaviarem 3474 190 K¢
Pecena uGstiice prelita jemnou holandskou omackou s yuzu, doplnéné lososovym kavidrem pro jemny
nadech motské chuti. Vytvari hiejivou, krémovou a citrusove vyvazenou kombinaci chuti

Cold Platter*4 1850 K¢
2x Fine de claire, 2x Sentinelle, 2x Gillardeau, 300g Argentinské ¢ervené krevety, 100g Krevety z
Groénska, 60g Tuna Sashimi, Nori, Ponzu

Octopus hot dog 3 71014 390 K¢
Grilovani chobotnice, bylinkovy coleslaw, gratinovany cedar, jalapefios, maslova brioska

Rakin Tuna Tonnato 34 7 1° 415 K¢
Platky kiupavého tunaka s jemnou majonézou z ancovicek s vyraznou chuti umami

Salmon tartare 3467101 395 K¢
Cerstvy losos s jemnymi kostickami manga a krémovym avokddem, doplnény pikantni majonézou s
japonskym koienim, podavame s kiupavymi ryZovymi chipsy

Scallop Carpaccio +° 415 K¢
Carpaccio z musli svatého Jakuba s tatarakem ze zeleného jablka, kokosovou emulzi a chipsy
ze sladkych brambor

Fritto misto v+ 4 370 K¢
Smazeny mix motskych ploda s matovym dipem

Raci maslo s brioskou 74 210 K¢
Domaci rac¢i méaslo podavané s maslovou brioskou

Tuna Paté with brioche 347 185 Czk
Domaci tunakové paté podavané s maslovou brioskou

Marinované olivy 150 K¢
Citrusovo-bylinkové olivy

5 Marinované sardinky s brioskou 4 345 K¢
Spanélské sardinky v olivovém oleji

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.
Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



Tijuana rybi tacos 2pc > 47 430 K¢
Kukuric¢na tortilla s ¢edarem, kirupava treska, avokadovy krém, pico de gallo

Rakin Fish & Chips 347 450 K¢
Ktehky filet z bilé dorady v kifupavém tésticku, podavany se zlatavymi bramborami grenaille a
osvézujicim tatarskym dipem pro klasické a lahodné spojeni chuti

Tunak, thajsky salat+56:8:11.14 560 K¢
Grilovany tunak, thajsky salat s arasidovym dresinkem a kyselym mangem

Chef’s Fish selection s opec¢enou polentou +7 670 K¢
Séfkuchattv vybér ryby grilovany k dokonalosti, podavany s kiupavou opékanou polentou a
sametovou maslovou omackou s klementinkami, pfipravenou z redukee sladkych citrust a kvalitniho
farmarského masl

Grilovana dorada a ¢ekanka na omadéce romesco +5 550 K¢
Cerstva dorada grilovana na planche, pod4dvana s karamelizovanou ¢ekankou a bohatou katalanskou
omackou romesco z pecenych paprik, rajéat a mandli

Risotto Nero s grilovanou chobotnici 4 794 650 K¢
Rizoto se sépiovym inkoustem, kirehka grilovana chobotnice, petrzelova majonéza

Gnocchi v rakovém bisque s grilovanou ptilkou humra “*479 990 K¢
Bramborové gnocchi podavané v bohatém rakovém bisque, doplnéné polovinou grilovaného humra a
dokoncené aromatickymi bylinkami a maslem

*jidlo mozné objednat i s celym humrem za priplatek 800 K¢

Humr s hranolky, aioli, cajun 3474 1750 K¢
Cerstvy kanadsky humr, peceny na masle s citronem, hranolky, aioli a palivy cajun

Hnédy krab s kukurici a brioska 74 1180 K¢
Britsky krab, kukufice, grilovana brioska, karamelizovana maslova omacka

Moi'ské plody to share +7°

Vyberte omacku:

Cesnekova se smetanou - krémovd omacka s jemnou ¢esnekovou chuti

Cajun - pikantni omacka z Louisiany, vyrobend z raj¢at s vijraznym cajunskym korenim

Vv,

Klasicka - bylinky a koreni pro svézi a jemnou chut

Krevety z Gréonska 500 g ' 550 K¢
Mensi velikost, sladké a kifehké maso

Tygri krevety 500 g4 655 K¢

Stredné velké, sladké a mékké maso

Argentinské éervené krevety 500 g 4 750 K¢
Velké krevety z chladného ocednu, cervené maso

5 Rak 500 g4 850 K¢
Ri¢ni rak z Dunaje, jemné maso, plnéa chut

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.
Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



Louisiana boil 2950 K¢
(700g louisiana raku, 300g tygrich krevet, 300g musle, 300g gronskych krevet, brambory grenaille,
kukufrice, klobasa, brios, Cajun omécka)

Louisiana KING boil 5850 K¢
Cajunské a kreolské chuté se spojuji v této klasické pochoutce s ¢erstvymi raky, tygiimi krevetami,
muslemi, gronskymi krevetami, §favnatym humrem a krabem. Podava se s bramborami grenaille,
kukuftici, klob4sou, nasi specialni cajunskou omackou a doméci brioskou.

*Pokud z jakéhokoli ditvodu nejite vepiové maso, nabizime také verzi s omackou Marinara

Hranolky * 95 K¢
Patatas bravas 110 K¢
Toastovana maslova brioska 4 115 K¢é
Aioli 31 55 K¢

Domaéci aioli s konfitovanym ¢esnekem

v

Chipotle majonéza *+° 55 K¢
Domaci paliva omacka
Brown butter ! 65 K¢

Karamelizovani maslovi omacka

Tartare sauce 3 *° 55 Ké
Domaci tatarka s cibulkou, okurkou a kapary

Raci majonéza s estragonem 75 K¢

Cajun 3 85 K¢

Louisianska péliva omacka

Flambéed Pineapple Tartare ’ 235 K¢
Ananas marinovany v rumu, flambovany pro karamelizovanou hloubku chuti, podavany s vanilkovou
zmrzlinou, karamelovym krémem a kokosovym drobenim

Mandarin créme brilée 37 220 K¢
Klasicka vanilkova créme briilée s pridavkem mandarinkového kompotu a dokoncena dokonale
karamelizovanou ktirkou

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.
Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



0,33l 0,51

Staropramen 11 tap 68 K¢ 98 K¢

Corona extra 99 K¢

Staropramen non-alco 89 K¢

4oml

Glenmorangie original 160 K¢

Ardbeg Ten 215 K¢

Belvedere 130 K¢

Eminente 110 K¢

Volcan - Blanco 160 K¢

Ararat 5y.o. 140 K¢

Hennessy V.S. 140 K¢

Garage 22 Habanero Gin/Kminka 150 K¢

lahev

J. Stavek — Funky Bubbles 2023 Brut Nature 830 K¢
(Muscat, Gruner Veltliner, Sauvignon Blanc), Cz, Velkopavlovicka, Nemcicky

Charles Fahrer - Cremant d Alsace, Brut NV 980 K¢
(Pinot Blanc, Pinot Auxerrois, Chardonnay), Fr, Alsace

Ventura Soler - Cava Reserve, Brut NV 950K¢
(Macabeo, Xarel-lo, Parellada), ES, Penedés

Can Sumoi - Muntanaya Extra-Brut 2024 1100 K¢

(Xare-lo Macabeau), Es, Penedés

André Roger — Nuance de Noirs, 1er Cru Brut NV 2650 K¢
(Pinot Noir), Fr, Montagne de Reims

Varnier-Fanniére — Esprit de Craie Rosé, Extra Brut NV 2950 K¢
(Chardonnay Pinot Noir), Fr, Céte des Blancs Avize

J.M Seleque - Solessanse, Extra Brut NV 3400 K¢
(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir ) Fr, Valle de Marne Eperney

Ruinart — R de Ruinart, Brut NV 3500 K¢
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier), Fr, Champagne Reims

Elise Dechannes — Essentielle, Brut Nature 2020 4320 K¢
(Pinot Noir), Fr, Champagne Cote des Bar, Les Riceys

Ruinart — Blanc de Blancs, Brut NV 4800 K¢
(Chardonnay), Fr, Champagne Reims

Ruinart — Rosé, Brut NV 4800 K¢

(Pinot Noir, Chardonnay), Fr, Champagne Reims

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.
Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



Rakin x Monology - Kalvarie S 2024
(Silvaner), Cz, Morava, Velkopavlovickd, Rakvice
Tti ctvrté — Veltlinské zelené 2023
Cz, Morava (Velkopavlovicka)
Porta Bohemica - Miiller-Thurgau 2023
Cz, Velké Zernoseky
Ota Sev¢ik — Chardonnay 2023
Cz, Morava Velkopavlovicka, Boietice
Milan Nestarec — Umami 2021
(Red Traminer), Cz, Morava Velkopavlovicka, Velké Bilovice
Bader - Riesling 2024
De, Rheinhessen
Marco Sara — Ribolla Gialla 2024
It, Fruili
Manfredi Franco — Bianco 2024
(Grillo, Cattaratto, Zibibbo) It, Sicilia
Pardas — Rupestris 2023
(Xarel-lo, Malvasia de Sitges), Es, Penedes
Forjas Del Salnes - Leirana 2024
(Albarino), Es, Galicia, Rias Baixas
Fedellos - Conasbrancas 2021
(Godello, Donia Blanca, Treixadura), Es, Galicia, Rias Baixas
Envinate — Taganan 2023

(Listan Blanco, Albillo Criollo, Marmajuelo), Es, Tenerife Canaria

Pabiot - Pouilly Fumé Léon 2023
(Sauvignon Blanc), Fr, Val de Loire

Jean Collet — Sauvignon Blanc Saint-Bris 2022
Fr, Bourgogne Saint-Bris

Rolet — Arbois Chardonnay 2023
Fr, Jura, Arbois

Jean Collet — Chablis 1er Cru Vaillons 2022
(Chardonnay), Fr, Bourgogne Chablis

Milan Nestarec - Hedonista 2021/2023

(Gruner Veltliner), Cz, Morava Velkopavlovicka, Velké Bilovice

Tii Ctvrté — Qiller 2024, Rysak

(Saint Laurent, Irsai Oliver), Cz, Morava, Velkopavlovicka, Boretice

T¥i Ctvrté & Monology Fraugris 2024, Ry$ak

(Frankovka, Pinot gris), Cz, Morava, Velkopavlovicka, Boietice/ Rakvice

Marisa Bacher — Langhe Rosato 2024
(Nebbiolo), It, Piemonte

lahev
1500 K¢

900 K¢
950 K¢
980 K¢
1550 K¢
980 K¢
1215 K¢
1900 K¢
870 K¢é
1100 K¢
1350 K¢
1995 K¢
1450 K¢
1200 K¢
1570 K¢
2350 K¢

lahev
850 K¢

lahev
820 K¢
820 K¢

1100 K¢

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.

Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



Mira Nestarec — Pinot Noir 2024
Cz, Morava Velkopavlovicka, Velké Bilovice
T¥i Ctvrté — Svatovaviinecké 2022
(Saint Laurent), Cz, Morava, Velkopavlovicka, Boretice
Bystricky — Frankovka 2022
Cz, Morava Velkopavlovicka, Boretice
Envinate — Albahra 2023
(Garnacha Tintorera, Moravia Agria), Es, Castilla-La Mancha Almansa
Domaine Arnoux — Savigny-les-Beaune 2018
(Pinot Noir), Fr, Bourgogne Savigny-lés-Beaune
Chateau Soussane — Margaux 2018
(Merlot, Cabernet Sauvignon, Carménére), Fr, Bordeaux Margaux
Castell'in Villa — Chianti Classico 2020
(Sangiovese), It, Toscana Chianti
Ca' di Press — Barolo Perno 2020
(Nebbiolo), It, Piemonte Barolo — Monforte d'Alba

Bachelet Monnot — Chassagne-Montrachet 2023
(Chardonnay), Fr, Bourgogne, Cote de Beaune

Didier Dagueneau — Pur Sang 2022
(Sauvignon Blanc), Fr, Val de Loire, Pouilly-Fumé

Rolet — Arbois Vin Jaune 2017
(Savagnin), Fr, Jura, Arbois

Vignobles Despagne - Girolate Rouge 2019
(Merlot), Fr, Bordeaux, Entre-Deaux-Mers

lahev
980 K¢

980 K¢
980 K¢
1060 K¢
1700 K¢
2050 K¢
1800 K¢

3980 K¢

lahev
4540 K¢

6400 K¢

4400 K¢

4950 K¢

Benjamin Leroux Gevrey-Chambertin ler Cru Les Champeaux 2018 5400 K¢

(Pinot Noir), Fr, Bourgogne, Cote de Nuits
Produttori del Barbaresco - Muncagota Riserva 2013
(Nebbiolo), It, Piemonte, Barbaresco

Charles Fahrer - Cremant d Alsace, Brut NV
(Pinot Blanc, Pinot Auxerrois, Chardonnay), Fr, Alsace

Forjas Del Salnes - Leirana 2024
(Albarino), Es, Galicia, Rias Baixas

Rakin x Monology - Kalvarie S 2024
(Silvaner), Cz, Morava, Velkopavlovickd, Rakvice

Cascina Fontana — Barbera d'Alba 2022
It, Piemonte Alba
Nestarec — JIL 2022
(Frankovka), Cz, Morava Velkopavlovicka, Velké Bilovice

4900 K¢

lahev
2500 K¢

2500 K¢

2950 K¢é

2500 K¢

3630 K¢

Pro skupiny 8 a vice osob je automaticky pripocitano 10 % spropitného.

Seznam alergent je k dispozici na vyzadani u obsluhy.



